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“ Klub pratel dobrého vina a pevného zdravi.

Mili ¢lenové a pratelé V-klubu (ctitelé dobrého Vina a Zdravi);

Ve zdravi (mozno i pomoci dobrych vin) jsme se ptehoupli do Nového roku. Brzy uz
ukon¢ime (ovSemze bez pomoci vin) psani zprav grantovym a jinym agenturam. A proto, bez
vahani, pojd'me se potésit setkanim u naseho dlouhého klubového stolu. At je i tentokrat alespon
tak dlouhy, jako minule!

Pozvani vam posilam uz nyni, protoze se mi podatilo zajistit klubovnu pro celou dobu
piipravy akce i navazujiciho pfijemného posezeni u stolu. Také vam chci dat dost ¢asu na
vyhledavani informaci o vinech, ktera budete nyni ochutnévat.

| tentokrat téma piipravil a vzorky k degustaci ptivezl ze svych cest Pavel. To téma bude
doslovné navazovat na jeho i vase oblibené ryzlinky. Vskutku to ovsem bude zcela jinak. Pavel
totiz tentokrat dovezl z Badenska tzv. ,,Cerné ryzlinky*, nékteré dokonce piimo z jeho slavného
univerzitniho centra, z Heidelbergu. Bude to zajimava exkurze specifickymi viny Badenska:
Schwarzrieslingy. Tim spis, Ze to nebudou ryzlinky vibec. Budou to vina z prastaré Evropské
odrudy (mozno jen klonu) Pinot meunier, ktera se v Badensku kultovné péstuje jiz od dob, kdy
jesteé identifikace a vyslednd identita odriid byla velmi nedokonala a tim 1 ndzvoslovné zmatena.
Ovsem kdyz tradice pieroste svym vyznamem SVOji identitu, ziistava ptivodni jméno symbolem.
A pouceny znalec to rad ptijme. Dokonce miiZze mit z toho i potéSent.

v modernim evropském vinaistvi, jak jinak, ustoupil a stale ustupuje. Vyznamnym zastava uz jen
v Badensku, a to ze své tradice, a jesté vice pak v oblasti Champagne, kde byva 15 — 40 %
slozkou slavnych Sumivych vin (viz dalsi pfilohu). No a jako vzdy, mozno tam bude jesté i néco
navic. Tentokrat bych rad pfidal do této série i dva vzorky Sampanského vina, vyrobeného ze
100% Pinot meunier. Nékteré domy v Champagne je tudiz pro mirn¢ ,,ichylné“© , no 1épe
feCeno ,,vychylené“© konzumenty vyrabi, taktéz tradi¢né. Jen doufam, ze do 6. inora se mi to
povede zajistit.

Tak piijd’te se pobavit a potésit.

Pocitame s vloznym jako obvykle kolem 200,- K¢ (podle ceny toho nééeho navic).
Skuteénou cenu lze ovS§em urcit jen podle poctu pfihlasenych. Proto mi, prosim, dejte véas védét,

kdo z vas se na tuto akci chysta. Dékuji.

Setkani je naplanované na stiedu 6. 2., na odpoledne od 17:00 v Klubu UOCHB.
Kdo vsak chce pomoct s piipravou, bude vitan i o néco diiv.

Jelikoz se na nasich setkanich, namisto povznasejicich hovoru o ving a zdravi, radéji
1é¢ime piimo in vivo, dovoluji si i zde pro vasi informaci pfipojit jeden degustacni listek vzorka
Sumivych vin ze Champagne, kde uvidite zastoupeni Pinot meunier ve velkych Sampanskych.

A tak, jiz se t€$im na toto, i na vSechna dalsi setkani v nasem V-klubu!

Vivat!

Juraj



